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RESUMO: A proposta deste estudo € identificar as principais caracteristicas e diferencas no processo de
descarte de 6leos e gorduras saturadas dos principais restaurantes, lanchonetes e similares localizados nos
municipios de Trés Lagoas (MS) e Andradina (SP). Metodologicamente, a pesquisa caracteriza-se como
estudo descritivo e comparativo, desenvolvido em trés etapas. A primeira constitui de pesquisa bibliografica
e documental; a segunda realizou-se por meio de aplicagdo de questionario estruturado, respondido por
representantes das empresas citadas. As questfes versaram sobre descarte, conscientizacdo ambiental e
informacdes sobre os estabelecimentos. A Ultima etapa da pesquisa constituiu em entrevistas aos
representantes de duas empresas de saneamento basico. Apds aplicacdo e andlise dos questionarios,
notou-se que nao houve diferencas tdo expressivas entre os dois municipios. Em relacdo ao descarte final,
houve, em ambos os municipios, semelhanca nas respostas, sendo que grande porte dos sujeitos
respondeu que entregava o 6leo e gordura saturados para uma pessoa fisica, que, por sua vez, os utilizava

como matéria-prima para a producao de sabao caseiro.
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1. INTRODUCAO

N&o ha duvidas de que o homem, em seu processo de producdo e consumo, vem
causando mudancas profundas no meio ambiente e, consequentemente, no planeta.
Pode-se afirmar que o “Homem” vem, por décadas, colocando em risco a existéncia da
vida na Terra. Até pouco tempo, havia certa tolerancia em relacdo as atividades
consideradas prejudiciais ao meio ambiente, contudo os temas “sustentabilidade do
planeta” e “preservagcdo do meio ambiente” tornaram-se assuntos discutidos e difundidos
na midia, no meio académico, no mundo dos negocios, na maioria das instituicdes
modernas e na sociedade em geral.

No caso do Brasil, até mesmo a Constituicdo Federal contempla a preservacao e
conservagao ambiental. Observe-se 0 artigo 225 da Constituicdo Federal de 1988: “Todos
tém direito ao meio ambiente ecologicamente equilibrado, bem de uso comum do povo e
essencial a sadia qualidade de vida, impondo-se ao Poder Publico e a coletividade o
dever de defendé-lo para as presentes e futuras geracdes” (CONSTITUICAO FEDERAL,
2010).

Por outro lado, deve-se avaliar qual o volume de recursos extraidos da natureza e
a destinacdo final dos residuos que sdo gerados diariamente para atender as
necessidades e aos desejos das pessoas. O fato é que a questdo ambiental impde
desafios peculiares a gestdo e as politicas publicas. Assim, este estudo originou-se do
anseio de se conhecer a destinagdo que vem sendo dada aos 6leos e gorduras saturados
de estabelecimentos comerciais (como restaurantes, lanchonetes e similares) instalados
nas areas urbanas nos municipios de Trés Lagoas (MS) e Andradina (SP).

E plausivel argumentar que, mesmo sendo um tema de interesse coletivo, faltam-
Ihe estudos, ja que, para parte do meio académico, investigar o destino de oOleos e
gorduras saturados pode parecer algo irrelevante. Todavia, para 0 senso comum,

despejar 6leo e gorduras saturadas na pia, vaso, ralos, corregos, rios, lagoas e mesmo no
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lixo é algo corriqueiro, uma espécie de pratica ja consolidada. Assim, fica evidente que se
trata de uma temética rica em aspectos a serem explorados.

Uma possivel limitagdo desses argumentos seria a ignorancia acerca dos
impactos negativos que o 6leo e a gordura saturados ocasionam ao meio ambiente e,
especialmente, ao ambiente aquético.

Nesse cenério, chama a atencdo a falta de foco, uma vez que ndao se pode
protelar acdes que visem amenizar os danos ambientais causados pelo 6leo e gordura
saturados.

Contextualizado o problema, apresenta-se, na seguéncia, a segunda secédo, que
consiste na revisdo da literatura, considerando os temas: o problema ambiental causado
pelo 6leo e gorduras saturados e o que pode ser feito com tais residuos. J4 na terceira
secdo faz-se mencdo a metodologia utilizada nesta pesquisa. A quarta secao refere-se
aos resultados obtidos com a pesquisa de campo. Finaliza-se o artigo proporcionando as

consideracdes finais e recomendacdes.

2. REVISAO DA LITERATURA

2.1. O PROBLEMA AMBIENTAL CAUSADO PELOS OLEOS E GORDURAS
SATURADOS

Inicialmente, tentou-se expor de forma clara e nada exaustiva o que sao 0Oleos e
gorduras saturados. Existem poucos conceitos e definicbes e praticamente todos se
reportam ao mesmo entendimento, de que tende a resultar um sentido bem arido ou duro
ao conceito. Conhecidos como Oleos alimentares usados (ou simplesmente dleos ja
utilizados), os 6leos e gorduras saturados representam uma categoria de subprodutos ou
residuos provenientes de diferentes atividades e, em sua maior parte, derivados da
atividade de fritura de alimentos. Derivam essencialmente do uso de Oleos de origem
vegetal (azeite, Oleo de girassol, 6leo de soja, 6leo de canola, entre outros). (RIZZO et al,
2013).
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Conforme a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA, 2012), a fritura é
uma operacao de preparacdo rapida e confere aos alimentos fritos caracteristicas Unicas
de saciedade, aroma, sabor e palatabilidade. Assim, a fritura € um processo necessario
na preparacao de certos alimentos.

Pode-se dizer, portanto, que, por se tratar de uma das formas mais rapidas de
preparo para determinados alimentos, o processo de fritura vem sendo amplamente
utilizado, originando grandes quantidades de residuos do 6leo de cozinha — 6leo e
gordura saturado — em residéncias, bem como em estabelecimentos comerciais da area
de alimentacao.

Ao longo da histéria humana, o desenvolvimento sempre impulsionou
transformacdes de cunho social, cultural, econédmico e ambiental. Dobarganes et al (1991)
relatam que o consumo de alimentos fritos e pré-fritos tende sempre a aumentar,
provocando uma maior ingestdo de Oleos e gorduras, apds terem sido submetidos a
elevadas temperaturas em processo de fritura. Constata-se que esse fato tem sido
influenciado por razbes sociais, econdmicas e técnicas, pois as pessoas dispdem de
menos tempo para preparacdo de seus alimentos, tornando o processo de fritura a
alternativa mais rapida e pratica.

Contemporaneamente, sabe-se que grande parte dos residuos gerados, tanto nas
residéncias como nos estabelecimentos comerciais do campo gastrondémico, € constituida
por 6leos comestiveis de fritura.

Outro ponto importante a ser ressaltado € apresentado no estudo de O’brien
(1998): existe um ponto para o descarte do 6leo ou da gordura que ocorre de acordo com
a alteracdo de cor, formacéo de fumaca e de espuma durante o processo de fritura, além
de alteracdes de aroma e de sabor.

Nesse sentido, o estudo de Silva (2008) fornece a seguinte informag&o: em
estabelecimentos comerciais, a quantidade de oleo utilizada é maior, ja que estes usam
frigideiras elétricas descontinuas, com capacidades que variam de 15 a 350 litros. Ja no
caso das industrias de producdo de empanados, salgadinhos e congéneres, 0 processo
de fritura é normalmente continuo e a capacidade das fritadeiras pode ultrapassar 1000
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litros de Oleo. Posto isso, uma questédo deve ser levada a reflexdo, servindo de balizadora
deste estudo: Qual € o destino que vem sendo dado aos residuos — Oleos e gorduras
saturados — gerados nos estabelecimentos comerciais alimenticios — como restaurantes,
lanchonetes e similares?

Santos (2009), citando o trabalho de Castellanelli (2008), apresenta a premissa
gue norteia este estudo. Relata que o pesquisador que o residuo do 6leo de cozinha,
gerado diariamente nos lares, industrias e estabelecimentos do pais, acaba sendo, por
falta de informacdo da populacdo, despejado diretamente nas aguas, como em rios e
riachos, pias e vasos sanitarios, terminando nos sistemas de esgoto. Desse processo
resultam danos, como o entupimento dos canos e 0 encarecimento dos processos de
tratamento de esgoto, além da poluicdo do meio aquético. Outro destino dado aos 6leos
saturados é o proprio lixo doméstico, contribuindo para o aumento da poluicdo nas areas
dos aterros sanitarios, diminuindo a vida (til desses aterros e colaborando para a
formacdo do gas metano — gas de efeito estufa —, grande fator concorrente para o
agquecimento global. Vé-se, assim, a importancia deste estudo.

Observa-se que o0 Oleo de cozinha pode provocar impactos ambientais
significativos, caso seu descarte seja inadequado. Quando € descartado em cérregos,
lagos, rios ou até mesmo em mares, cria condigcdes para causar a morte de peixes, seres
microscopicos e plantas marinhas. Se descartado em pias e vasos sanitarios, provoca
entupimentos nas tubulacdes de residéncias e estabelecimentos. Em alguns casos, a
desobstrugdo de tubulacdes necessita do uso de produtos quimicos téxicos o que
também é prejudicial ao ambiente. Na rede de esgoto, pode ocasionar infiltracdo de
esgoto no solo, poluindo o lencol freatico ou ocasionando refluxo a superficie. Vale
lembrar que o 6leo saturado pode dificultar e encarecer o tratamento do esgoto.

Nesse sentido, Alvaro Ricardo Calabria Aradjo, gerente da Empresa de
Saneamento de Mato Grosso do Sul (SANESUL), da Regido de Trés Lagoas, em
entrevista realizada no més de marco de 2012, informou que a rede de esgoto ndo pode
ser vista como depdsito de lixo, mas como destino para a agua servida em pias, lavatorios
e banheiros. Nem mesmo a agua da chuva deve ser encaminhada para a rede de esgoto.
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Restos de alimentos, papel higiénico e embalagens devem ser jogados no lixo e ndo no
vaso sanitario. O 6leo de cozinha, gorduras e graxas jamais deveriam ter como destino
final a rede de esgoto. Aradjo alertou para o risco de que estes figuem incrustados no
encanamento e interrompam o fluxo de esgoto, causando dano a rede. Lembrou, também,
gue todo cidaddo quer o esgoto longe de sua casa, porém muitos nao se preocupam em
tomar alguns cuidados para que nédo vaze. “Quando ocorre vazamento do esgoto, devido
a entupimento, o mesmo pode voltar para dentro da casa da pessoa, necessitando fazer
limpeza, desinfeccdo. Ja ocorreu de ser necessario colocar os moradores em hotel para
realizar a limpeza.”

Araljo destacou, ainda, que ha casos em que o Oleo de cozinha, gorduras e
graxas podem interromper as bombas existentes na rede de esgoto e prejudicar o
trabalho de tratamento, pois seus excessos prejudicam a degradacédo da matéria organica
feita por bactérias.

Nesse contexto, para Araujo, parte da solu¢do poderia vir de parcerias entre as
empresas de saneamento basico, o Ministério Publico Estadual (Promotorias de Meio
Ambiente), as camaras municipais e prefeituras, mediante elaboracéo de leis e formas de
fiscalizacdo, obrigando os estabelecimentos comerciais que atuam especialmente no
ramo alimenticio a fazerem a coleta seletiva dos 6leos e gorduras saturados. Assim, estes
teriam o destino adequado e serviriam como matéria-prima para sabéao e biodiesel.

Araujo acrescentou que visando ao engajamento do cidaddo comum a SANESUL
vem realizando palestras e concursos com premiagdo junto a Secretaria Estadual de
Educacdo para conscientizar e educar criancas e jovens, uma vez que a empresa nao
tem o “poder de policia” para obrigar o ndo langamento de 6leos e gorduras saturados na
rede. No ano de 2012, o tema central do concurso foi justamente a¢gbes que inibam o
langamento de 6leo e gorduras saturados na rede de esgoto. A Caixa Econdmica Federal
tem sido a financiadora das obras de saneamento do Brasil e é quem faz a doacao dos
prémios nos concursos mencionados.

Similarmente, na visdo de Antonio Rodrigues da Grela Filho, Superintendente da
Unidade de Negocio do Baixo Tieté e Grande da Companhia de Saneamento Basico do
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Estado de Séo Paulo (SABESP), em entrevista concedida em abril de 2012, o langcamento
de Oleo e gordura saturados na rede de esgoto pode tornar-se um enorme problema, pois
esse material se incrusta no ramal predial e na rede coletora, provocando sua obstrucéo.
O 6leo, quando lancado na rede, cria uma massa de gordura que vai endurecendo. Com a
incrustacao, ocorre a obstrucdo, que ocasiona o retorno do esgoto nos imoveis que estao
acima do local do entupimento e ainda prejudica o tratamento do esgoto coletado, pois
aumenta a demanda bioquimica de oxigénio (DBO)* na estac&o de tratamento.

Para Grela Filho, parte desse problema pode ser amenizada quando se trabalha
educando e conscientizando ambientalmente a populacdo e os empresarios. O correto
seria desenvolver campanhas de coleta do 6leo e gordura saturados, a fim de
impossibilitar o seu langamento nas redes de esgoto. Esse trabalho deveria ser feito em
parceria com escolas, entidades, instituicdes, ONGs e outros.

Grela Filho ressaltou, ainda, que a regido do Baixo Tieté e Grande do Estado de
Sao Paulo ja possuem algumas entidades que estédo coletando esse material, vendendo,
transformando-o em recursos para manutencao geral. Ja outras entidades utilizam o 6leo
saturado para a producdo de sabdo caseiro. O fato € que o 6leo pode e deve ser

reaproveitado e jamais lancado na rede de esgotos ou no lixo.

2.2. 0 QUE FAZER COM O OLEO SATURADO?

Acredita-se que é importante compreender o descarte de Oleos e gorduras
saturados pelo viés de seu reuso. Assim, nesta secdo focaliza-se a logica existente a
partir do retorno desses residuos ao ciclo produtivo, ja que se forma um ciclo sustentavel,
diminuindo a extracdo de recursos naturais e evitando a poluicdo, em especial das aguas
e do solo.

Para Pitta Junior (2012), as principais formas de reaproveitamento de o6leos e

gorduras saturados sdo de uma maneira geral, producéo de glicerina, padronizacdo para

* A DBO representa o potencial ou a capacidade de uma massa organica “roubar” o oxigénio dissolvido nas
aguas. Esse “roubo” ndo €, todavia, praticado diretamente pelo composto organico; é resultado da atividade
de micro-organismos que se alimentam da matéria orgéanica. (Sitio eletrdnico do Ambiente Brasil).
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composicao de tintas, producdo de massa de vidraceiro, producao de farinha basica para
racdo animal, geracdo de energia elétrica por meio de queima em caldeira, producéo de
biodiesel, obtendo-se glicerina como subproduto. Turtelli (2010) comunga da mesma
visdo, apontando como reusos desse residuo a fabricacdo de biodiesel, sabao, tintas,
vernizes, massa de vidraceiro e racao para uso animal.

O biodiesel é tido como uma alternativa de energia renovavel. Apesar de
vastamente discutido como uma nova opc¢ao, existem poucos trabalhos académicos com
objetivos semelhantes aos desta pesquisa. Num desses, Costa Neto (2000) apresenta o
6leo de soja usado em frituras como biocombustivel alternativo ao 6leo diesel. A luz dessa
realidade, diversos pesquisadores seguem a mesma linha, entre os quais se podem citar
os estudos de Christoff (2007); Tickell (1999); Turtelli (2010) e Barbosa et al (2010).

O gue fica claro é que reutilizar o 6leo e a gordura saturados apresenta varios
pontos positivos. Das contribuicdes, destaca-se: menor custo para obtencdo da matéria-
prima; geracdo de empregos e renda na coleta, beneficio e transformagédo da matéria-
prima em produto final; reducdo dos custos de tratamento do esgoto; diminuicdo dos
custos com manutencdo da rede de esgoto; queda no numero de ocorréncias de
entupimento dos canos da rede de esgotos; e, por fim, ganhos ambientais, uma vez que
se evita a poluicédo das aguas e do solo.

E importante enfatizar que, antes da reutilizacdo do 6leo e gordura saturados,
existe um ponto crucial que merece destaque: a importancia de se informar a populagéo
sobre formas adequadas de descarte desses residuos. Nao obstante, ao que tudo indica,
atualmente no Brasil ainda existem poucas redes eficientes de coleta seletiva de tais

produtos, portanto o problema ambiental permanece.

3. PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
3.1. CARACTERIZACAO DO METODO DA PESQUISA

A investigacao que originou este trabalho caracterizou-se como estudo descritivo

(Richardson,1989; e Gil, 2002), pois levantou as caracteristicas e possiveis diferencas do
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descarte dos 6leos e gorduras saturados produzidos pelos principais estabelecimentos
comerciais do ramo de alimentacdo localizados nos municipios de Trés Lagoas (MS) e
Andradina (SP). Na visao de Gil (2002), as pesquisas descritivas tém como objetivo
analisar caracteristicas, levantar opinides, atitudes e crencas de determinada populacéo.
Enquadra-se como uma pesquisa qualitativa, ja que o foco nado foi apresentar indices ou

ndmeros.

3.2. DESCRICAO DAS AREAS DE ESTUDO

Trés Lagoas € um municipio da regidao Centro-Oeste, localizado no extremo leste
do Estado de Mato Grosso do Sul (MS), divisa com o Estado de Sao Paulo. Atualmente,
trata-se do terceiro municipio mais populoso e importante de MS. De acordo com o sitio
eletrénico da Prefeitura Municipal de Trés Lagoas, o nlcleo urbano esté localizado a 340
km da capital do Estado, Campo Grande. Possui uma area territorial de 10.206,95 Km? e
conta com uma populacao de aproximadamente 102 mil habitantes.

Os municipios limitrofes sdo: Agua Clara (Oeste); Brasilandia (Sul); Inocéncia
(Norte), Selviria (Norte) e Castilho (Leste) — municipio do Estado de Sdo Paulo (conforme

mapa 1 que segue abaixo).
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Mapa 1 — Localizacdo do Municipio de Trés Lagoas (MS).
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De acordo com Correa (1999), as terras hoje pertencentes a cidade de Trés

Lagoas eram habitadas inicialmente por indios, contudo foram desbravadas e ocupadas,

inicialmente, por aventureiros paulistas (bandeirantes) em reconhecimento do territorio

nacional e busca de novas areas para a pecuaria extensiva.

Trés Lagoas foi fundada no inicio do século XX, por Antdnio Trajano dos Santos, e

seu nome surgiu devido a topografia da cidade: observam-se trés lagoas situadas no

perimetro suburbano da cidade. Surge, também, mais um estimulo ao desenvolvimento: a

chegada dos trilhos da estrada de ferro noroeste do Brasil.

Nos ultimos anos, 0 municipio vem se destacando como a capital mundial da

celulose. Em matéria realizada sobre o municipio de Trés Lagoas, a revista “Epoca
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Negdcios” aponta que “Trés Lagoas — Capital mundial da celulose [...] De capital brasileira
de gado, a cidade esta se transformando na metrépole global da celulose [...]", projetando
que, a partir de 2014, o municipio produzir4d mais de 4,3 bilhdes de toneladas de celulose,
por intermédio dos projetos das fabricas Fibria e Eldorado Brasil. (SPOTORNO, 2010,
p.139).

Segundo o sitio eletrénico da Prefeitura Municipal do segundo municipio onde se
aplicou a pesquisa de campo, Andradina é um municipio localizado no Estado de Séao
Paulo, mais precisamente na mesorregido de Aracatuba e microrregido de Andradina.
Conta hoje com uma érea territorial de 964,19 Km2 e com uma populacédo de pouco mais
de 55 mil habitantes. O nucleo urbano esta localizado a 630 km da capital do Estado de
S&o Paulo, ou seja, a cidade de S&o Paulo.

Tem como municipios limitrofes: Nova Independéncia; Castilho; Itapura; Pereira

Barreto; Guaracai, Murutinga do Sul e llha Solteira, conforme ilustra mapa 2.

Revista Cientifica ANAP 2w, v. 6, n. 7, jul. 2013, p. 85-104.


http://pt.wikipedia.org/wiki/Munic%C3%ADpio
http://pt.wikipedia.org/wiki/Estados_do_Brasil
http://pt.wikipedia.org/wiki/S%C3%A3o_Paulo
http://pt.wikipedia.org/wiki/S%C3%A3o_Paulo
http://pt.wikipedia.org/wiki/Mesorregi%C3%A3o_de_Ara%C3%A7atuba
http://pt.wikipedia.org/wiki/Microrregi%C3%A3o_de_Andradina

19°44'S

53° 05" W

Projegéo:

Datum:

!.! CAMPUS DE TRES LAGOAS
UFME

Fonte: IBGE (malhas municipais) 2002

Org.: Margal Rogério Rizzo, 2013.

Universal Transverso Mercador (UTM)

World Geodetic System 1984 (WGS84)

LOCALIZAGAO DO MUNICIPIO DE ANDRADINA-SP

44° 08'W

25°21'S

UNIVESIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL

Reeditoragao: Cesar Cardoso Ferreira, 2013

Localizagao do Estado de

Sao Paulo

LEGENDA

Limites dos Municipios

Municipio de Andradina

Capital

ESCALA

0 170
e —

QUILOMETRO

O municipio foi fundado no ano de 1932, pelo fazendeiro Antonio Joaquim de
Moura Andrade, conhecido como o maior criador de gado do Brasil, de que deriva o
conhecido epiteto “Terra do Rei do Gado”, em homenagem a seu fundador, que loteou

parte de sua fazenda Guanabara em pequenos sitios, vendendo-os em condi¢cOes

facilitadas para povoar Andradina.

Houve um surto de maléria, com o avanco da estrada de ferro noroeste do Brasil,
em direcdo ao rio Parana, dificultando a fixacdo dos povoadores. Mesmo assim,
formaram-se muitas fazendas para a exploracdo de madeira. Rapidamente, a exploracéo
foi substituida pela policultura. No ano de 1936, fez-se a transicdo de cerealista para a

monocultura de algodao, mas, em virtude da terra “fértil” para capim, a pecuaria tornou-se

mais vantajosa.

Mapa 2 — Localizagdo do Municipio de Andradina (MS).
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Atualmente, o0 municipio continua com sua economia ligada ao setor
agropecuério. De acordo com Lopes e Almeida (2013), Andradina € um municipio
pertencente a uma regido que se tem destacado pelas diversas reivindicagdes por terra
dentro do Estado de S&o Paulo, sendo um dos principais pontos do Brasil em projetos de

assentamentos de Reforma Agraria.

3.3. UNIVERSO E AMOSTRA

O universo da pesquisa é formado pelos principais estabelecimentos comerciais
do ramo alimenticio, em especial os principais restaurantes; lanchonetes e similares
localizados nos municipios de Trés Lagoas (MS) e Andradina (SP).

Aplicaram-se, no decorrer dos meses de agosto e setembro de 2012, em 25
estabelecimentos comerciais alimenticios questionarios contendo questbes fechadas.
Ressalta-se que a escolha dessas cidades obedeceu aos critérios de proximidade, o
pertencimento a diferentes estados da federacao e representatividade no ramo.

Evidencia-se que a pesquisa baseou-se numa amostra ndo probabilistica.
Segundo Mattar (2005, p. 157), “nao é conhecida a probabilidade de cada elemento fazer
parte da amostra”, de modo que, ndo permite controle sobre o erro amostral e ndo aceita
a generalizacédo dos dados obtidos para a populagcéo. Optou-se por utilizar a amostragem
ndo probabilistica pelas dificuldades na elaboracdo do estudo, como limitacdo de tempo,
restricdo de recursos financeiros e humanos. Acrescenta-se que as proprias prefeituras
nao tém um controle sobre o nimero exato de restaurantes, lanchonetes e similares nos
municipios pesquisados.

Os questionarios foram divididos em 4 secfes: varidveis demogréficas do
entrevistado; informacdes sobre o estabelecimento comercial; informagdes sobre o uso e
destinacdo do oOleo e gordura; informacdes sobre a conscientizagcdo e a educacao

ambiental no municipio.

3.4. PROCEDIMENTOS DE PESQUISA
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Considerados os procedimentos utilizados, classifica-se como uma pesquisa
bésica, tendo por objetivo colher informacdes relacionadas a proposta central do estudo.

A coleta de dados ocorreu em trés etapas: primeiramente, realizou-se um
levantamento bibliografico/webbliografico e documental, para a elaboracdo da
fundamentacdo tedrica, base de sustentacdo deste trabalho. De acordo com Cervo e
Bervian (2002, p.65), a pesquisa bibliografica “é¢ feita com o intuito de recolher
informacdes e conhecimentos prévios acerca de um problema para o qual se procura
resposta ou acerca de uma hipétese que se quer experimentar”. Foram consultados livros,
teses de doutoramento, dissertacdo de mestrado e artigos publicados em anais de
congressos, além de revistas e jornais. A pesquisa bibliografica e documental priorizou
temas como: Oleos e gorduras saturadas; dados e informacdes sobre Trés Lagoas e
Andradina. Em seguida, foram realizadas entrevistas semiestruturadas junto aos
representantes das empresas de agua e saneamento basico (SANESUL e SABESP). As
entrevistas foram gravadas e transcritas na integra. Por fim, as autoras S.T.G e N.F.S
aplicaram questionarios a representantes dos principais estabelecimentos comerciais

localizados nas duas cidades. ApGs a coleta de dados, efetuou-se a tabulacdo dos dados.

4. RESULTADOS DA PESQUISA

Os dados da pesquisa foram tabulados e geraram informac¢des que serviram de
base para a comparacao entre os estabelecimentos comerciais localizados em ambos 0s

municipios.
4.1. ESTABELECIMENTOS LOCALIZADOS EM TRES LAGOAS (MS)
Examinadas as variaveis demograficas, constatou-se que 16 dos 25 entrevistados

de Trés Lagoas sao homens e tém mais de 40 anos, possuindo o 2° grau incompleto. J& o
rendimento salarial destes entrevistados estéd entre R$ 1.000,00 e R$ 2.000,00. Ainda 12
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dos 25 entrevistados comecaram o negdcio informalmente e este esta em funcionamento
h& mais de 15 anos, atendendo diariamente mais de 150 pessoas. Constatou-se que uma
parte consideravel dos estabelecimentos “nasceu” na informalidade — quase 50% dos
estabelecimentos pesquisados —, tendo a propria familia como colaboradores.

Constatou-se a necessidade de uma quantidade significativa do 6leo de cozinha, a
saber, de 1 a 3 litros/dia. Quanto ao tipo de 6leo utilizado, mais de 70% dos entrevistados
responderam que preferem Oleo vegetal e, eventualmente, utilizam a gordura
hidrogenada. De todo esse material usado, em média mais de 13 litros sdo descartados
semanalmente por estabelecimento, sendo 55% doados, na maioria das vezes, para
pessoas fisicas ndo identificadas, de forma descontinua, objetivando a producdo de
sabdo caseiro. Sob a circunstancia de o 6leo ja saturado ndo possuir valor consideravel,
prevalece a opcao pela doacdo, sem planejamento. Atualmente, esse residuo € visto
como um problema.

Dos 25 entrevistados, 24 afirmaram ter consciéncia de que o descarte incorreto
pode trazer danos ao meio ambiente, bem como sérios problemas nas redes de esgoto
dos municipios, caso os residuos sejam lancados em pias ou vasos sanitarios.

Com relacao ao apoio do poder publico do municipio ao descarte correto, 48% nao
sabem se ja houve ou ha alguma campanha nesse sentido, entretanto 56% afirmaram
gue acOes responsaveis de descarte somente ocorreriam com um incentivo fiscal ou
financeiro.

Também se pdde verificar que a maior parte dos entrevistados participaria de um
programa permanente de coleta do Oleo saturado de seu estabelecimento caso o

programa do municipio fosse bem divulgado.

4.2. ESTABELECIMENTOS LOCALIZADOS EM ANDRADINA (SP)

Os dados da pesquisa de campo apontaram que, na cidade de Andradina, 52% dos
gestores dos restaurantes, lanchonetes e similares sdo homens e 48% mulheres, na faixa

etaria de 20 a 50 anos. Dentre eles, apenas um administrador concluiu o ensino superior
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e a maioria conta com uma renda menor que R$ 1.000,00. Vale ressaltar que a maior
parte dos estabelecimentos é de pequeno porte.

Diferentemente de Trés Lagoas, uma minoria dos estabelecimentos iniciou suas
atividades na informalidade. Apenas um estabelecimento esta no ramo ha mais de 20
anos; nove, entre 1 e 3 anos; cinco, entre 3 e 10 anos, e sete estdo no ramo ha menos de
1 ano. Um fator consideravel € que, no dia a dia, esses estabelecimentos atendem cerca
de 70 clientes, tendo um faturamento mensal bruto entre R$ 5.000,00 e R$ 10.000,00.

Em relacdo ao descarte dos residuos, 97% dos entrevistados responderam que 0s
armazenam em garrafas e que usam diariamente cerca de 3 litros, descartando
semanalmente entre 3 e 15 litros, em forma de doacdo a pessoas fisicas. Para 10% dos
entrevistados, a doacdo € feita a uma escola do municipio, sendo os beneficiados
pessoas fisicas que fabricam sab&o caseiro.

Notou-se que ha uma imprecisdo entre a quantidade de 6leo utilizada diariamente e
o descarte que é feito semanalmente. Em tese, isso pode ser explicado, uma vez que 0s
entrevistados sao gerentes ou proprietarios e ndo atuam diretamente na cozinha e no
descarte do Oleo saturado. Vale destacar que caso o 6leo saturado fosse vendido tendo
um valor de mercado consideravel, existiria uma atencdo maior por parte dos gestores.

Todos os entrevistados afirmaram estar conscientes do problema que o descarte
incorreto ocasiona. A maioria acredita que os estabelecimentos que agem de maneira nao
responsavel, o fazem por falta de informacdo. Esse problema poderia ser solucionado
com o uso de incentivos fiscais e por meio de recolhimento por ONGs que contam com

algum programa de coleta. A maioria afirmou que doaria o 0leo saturado.

5. CONSIDERACOES FINAIS E RECOMENDACOES

A proposta desta pesquisa foi conhecer as principais peculiaridades e diferencas
no processo de descarte de Oleos e gorduras saturadas realizado pelos principais
restaurantes, lanchonetes e similares de Trés Lagoas e Andradina. Sem a pretenséao de
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esgotar o tema ou de esclarecer polémicas a seu respeito, optou-se por um estudo
descritivo e eminentemente qualitativo.

Apés a realizacdo da pesquisa, constatou-se que é unanimidade entre o0s
entrevistados o fato de que lancar o 6leo ou gordura saturados em pias, vasos sanitarios
e ralos traz danos para a rede de esgotos.

Mesmo néo tendo pesquisado a totalidade dos restaurantes, lanchonetes e
similares de Trés Lagoas e Andradina, os resultados alcangcados permitem afirmar que os
entrevistados tém consciéncia de que o descarte de 6leos e gorduras saturados € um
problema ambiental grave. Portanto, o descarte do 6leo e gordura em local inadequado
nao ocorre por desconhecimento.

Além disso, a maior parte dos entrevistados, de ambos os municipios, afirmou
gue faz doacBes de forma descontinua e informal a pessoas fisicas para a producao de
sabdo artesanal.

A pesquisa permitiu identificar que, em Trés Lagoas, ao contrario de Andradina,
h& uma maior organizacdo e existéncia de programas e campanhas — mesmo que
recentes — de coleta seletiva de 6leos e gorduras saturados. H4 também um trabalho de
coleta de 6leo para reaproveitamento na producdo de biodiesel articulado pelo Rotary
Club Cidade das Aguas — que merece um estudo mais detalhado.

Cabe considerar uma importante limitacdo deste trabalho. N&o foi possivel
entrevistar diretamente os colaboradores que atuam na cozinha dos estabelecimentos
comerciais do ramo alimenticio, o que poderia fornecer maiores detalhes a respeito do
descarte dos residuos e de consciéncia ambiental.

Conclui-se, com base nos resultados obtidos, que € necessaria uma mudanca de
cultura populacional, empresarial e governamental em relagcdo ao descarte do 6leo e
gorduras saturados. Sugere-se, destarte, a realizacdo de campanhas de educacéo e
conscientizacdo ambiental junto aos estabelecimentos comerciais e a propria populacao
em ambas as cidades. Consequentemente, a tendéncia de apoio a programas de coleta

de 6leo e gordura seria maior.
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Finalmente, a titulo de proposta, sugere-se a necessidade de realizacdo de outros
estudos que aprofundem analises do descarte de Oleos e gorduras saturados,
especialmente em residéncias, buscando diagnosticar e, quica, trazer possiveis solucdes

para amenizar o problema da poluicdo que tais residuos ocasionam ao meio ambiente.
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